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Poélée de girolles et ceuf mollet mariné 14,00€
Girolles sautées aux fines herbes, ceuf mariné au soja

Gratin de coquillettes aux coques 12,00€
Coquillettes parfumées au curcuma, béchamel, coques, le tout gratiné au parmesan

Foie gras mi-cuit 18,00€
Foie gras de canard entier servi avec un chutney de fruits de saison

Foie gras en trois déclinaisons 19,00€
Trois recettes de foie gras : Mi-cuit, poélé et en créme brilée
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Gravlax de saumon 16,00€
Saumon d'Isigny & la scandinave

Risotto de champignons a la poutargue 12,00€
Riz arborio, poélée de champignons de saison, beurre d’Isigny & la poutargue
Tataki de beeuf 16,00€

Grillé, mariné et tranché accompagné d’une julienne de chou blond

Caviar Baeri 69,00€

Caviar d’Aquitaine de la maison De Neuvic : 30g ef ses blinis maison sans gluten

Black Tiger To Share 14,00€

Gamboas tigrées facon thaie

Nems au thon 12,00€
Farcis au thon sauce nems

Arancini au safran de Normandie 12,00€

Billes de risotto croustillantes au safran sauce citron estragon

Croq’and roll truffé 12,00€
Croque-monsieur jambon de Parme, truffe, fromage fondant, le tout roulé
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Cabillaud en tajine 17,00€

Cabillaud snacké, pignons de pin, amandes torréfiées, topinambours relevés au raz el-hanout

St Jacques 24,00€
Juste snackées, écume de soupe de poisson et poireaux confits

Black Tiger Roll 22,00€
Pain brioché, black tiger, mayonnaise citron vert, noix de cajou, recette street food

Le Tigre qui pleure 19,00€

Plat mythique thailandais. Faux-filet mariné, servi avec sa sauce Jaew. Risotto chorizo

Ris de veau aux langoustines 24, 00€
Ris de veau fondants et croustillants servis avec une créme de langoustines et son écrasé de pommes de terre

Porlin aux épices Vadouvan 21,00€
Célébre céte de cochon nourri exclusivement au lin, jus aux épices Vadouvan, mousseline de patates douces

Cote de veau aux morilles 27,00€
Morceau de choix cuit juste rosé et moelleux, accompagné d’une sauce crémée aux morilles et pommes de terre sautées

Le Bagel XXL 16,00€
Volaille cuite & basse température, confit d’oignons, sauce cheddar, frites

Pavé de boeuf a la Singapourienne 25,00€
Race normande, sauce aux 3 poivres « extrémement relevée » frites

Assiette de légumes supplémentaires 5,00€
Mousseline de patates douces, tajine de topinambour, pommes de terre grenaille, frites avec ou sans cheddar, salade verte,
écrasé de pommes de terre

Assiette de fromages 9,00€
Assortiment de 3 fromages sélectionnés par notre chef

Camembert réti au thym version Le Sénéquier 12,00€
Camembert de Normandie au lait cru servi chaud au coeur coulant avec ses toasts

Fromages

Cookie tiéde 9, 50€
Biscuit au chocolat noir et noix de pécan avec sa glace créme d'Isigny, servi chaud

Ananas facon Pifia Colada 11,00€
Ananas confit au rhum arrangé puis grillé, glace lait de coco

Snickers 11,00€
Sphére chocolat éphémére, créme dulcey, cacahuétes et caramel, servi avec une sauce chocolat

Pavlova exotique 11,00€
Meringue, mangue fraiche, créme Malibu, glace passion

Perles du Japon 9,50€
Perles aux agrumes et tonka facon riz au lait

1000 feuilles pistache-litchi 11,00€
Composition de feuilletage croustillant, créme pistache, litchis frais

Trou normand XO Maison Dupont 10,00€
Glace pomme verte, Calvados

Paris-Brest comme un éclair 9,50 €
Un aller simple aux saveurs de noisette et caramel beurre salé

Suggestion du pdtissier 9,50 €
Une gourmandise selon son inspiration
Café gourmand 9,50 €

Café expresso accompagné d’un assorfiment de petits desserts

Sorbets & glaces artisanaux (la boule) 3,50€
Fraise, passion, cassis, pomme verte, café, vanille, chocolat, citron vert, créme d'Isigny, peanuts butter, banane et confiture de lait

Desserts

A La Villa Eugéne vous accueille tous les jours
= L1 Tousnos plats sont faits maison. Prix nets - Service compris - T.V.A. incluse sauf le samedi midi et le dimanche toute la journée.



